
 
	
	
	

Bayrisch I 
 

Schinkenvariation.     Wurstsalat.    Radisalat 
 

Fleischkäse.  Brezeln 
 

Schweinskrusten Braten „Prinz Regent“ 
 

Kalbshaxe „Alt München“.      Keule vom Gänslein 
 

Sauerkraut    Feldsalat. „Großmütterchen“   Blaukraut      
 

Klöße mit Butterkruschteln.     
	

„Obazda“ 
 
 
 
 
 
	

	
	

 



 
	
	
	
	
	
	
	
	

Bayrisch II 
 
 

Spanferkelschinken aus Röhre „Alt München“ 
 

Schweinshaxe „Haxenbauer“.     
 

panierte Geflügelschnitzel 
 
 

Sauerkraut    Feldsalat. „Großmütterchen“   Blaukraut      
 

Klöße und e Püree  
	
 
 
 
 
 

 



 
	
 

Besonderes I 
 
 

Vitello-tonnato  Tafelspitzcarpaccio   Roastbeef „rosa“ 
 

Cevice vom Lachs    Räucherforelle    Räucherlachs 
  

Anti-pasti „Groß“      Eismeerkrabben an Safran  
 

Sahnemeerrettich      Dillsenf     Tatarensoße 
 

****  
 

Kalbs Carré  „Waldmann“ mit frischen Pilzen 
 

Variation von gegrilltem Seeteufel und Gambas an Ricard-Sahne  
 

Bandnudeln    Frischgemüse    Kartoffelgratin  
 

Babyromano an Rotweindressing  
 
 
 
 

	
	

	
	

	
 



 
	
 

Besonderes II 
 
 

Rinderfiletcarpaccio.   Thunfischcarpaccio 
 

Cevice vom Lachs    gegrillte Gambas „Mittelmeer“ 
  

Anti-pasti „Groß“   Krabben an Kräuterschmand    
 

Sahnemeerrettich      Dillsenf   Tatarensoße   Roastbeef „Rosa“ 
 

****  
 

Kalbsfilet an „Portwein“ 
 

Variation von gegrilltem Seeteufel und Gambas an Ricard-Sahne  
 

Bandnudeln    Frischgemüse    Kartoffelgratin  
 

Babyromano an Rotweindressing  
 
 
 
 

	
	

	
 



 
	
	
	

„Einfach	Klassisch“	
	
	
	
	

Rinderkraftbrühe	
	

mit	Markklößchen-Gemüsewürfel-Nudeln	
	

****		
	

Rindersemerrolle		„Burgunder	Art“	
	

Schweinefilet	„Rahmchampignons“	
	

Bandnudeln.		Pariser	Kartoffeln.		Mischgemüse.	(Frischgemüse	2,00	
plus)	

	
Blattsalat.	mit	Hausdressing		

	
***		
	
	
	

	
	



 
	

	 	
	
	
	
	

Erdapfel und Salate 
 
 
 

Verheiratete mit Zwiebelsahne 
 

Gefüllte Klöße mit Weckwürfel und Petersilie an Lauchcreme 
 

Kartoffel-Zucchini. Gratin 
 

   ***  
 

Feldsalat „Großmütterchen“    Endivie „Tomate-Vinaigrette“ 
 

Möhren-Apfel Salat 
 

Waldorfsalat 
 

 
 



 
	
	
	
	

Erdapfel und Salate II 
 
 

Gefüllte Klöße an Speckrahm     
 

Kartoffel-Hackfleisch Auflauf 
 

   Fleischpflanzl mit Kartoffelwürfel an Peperonata 
 
 
 
 

Friseé. „Specksahne Dressing“     Krautsalat  „Cole Slaw”  
 
 

Gurkensalat. “Joghurt Dressing”    Rote Beete an Kümmel vinaigrette  
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Flying	Food	in	Glas	oder	Porzellan	mit	Bestecke	
	
**	

Tafelspitzcarpaccio						Fleischsalat	vom	Tafelspitz	
	

Schweinefilet		Medaillon	an	„peperonata“						Roastbeef	„Rosa“						Vitello-tonnato	
	

					Kalbfleischbällchen	„Marrakesch“	an	Minze	Dip	
	

Räucherlachs	in	Crepesteig						Eismeerkrabben	an	Kräuter	Creme	fraiche				
	

Gegrillte	Räucherlachswürfel	auf	Kaviarlinse				Anti-pasti										
	

gegrillte	Gambas	auf	Glasnudeln	an	Algensalat.				Lachscevice	
	

Räucherforelle	auf	Waldorfsalat							Lachstatar	an	Avocados	Creme	fraiche	
	
	

Dessert	
	

Panna-Cotta	mit	Fruchtspiegel							
	

Fruchtsalat		„Exotik“					Creme	Brulee					Joghurtfrucht	Mousse	
	
 
	

	
 



 
	
	
	

Italien  „di Maré“ 
 
 

 Italienischer Salat    Salami-Parma-Coppa mit Papaya  
 

Mango-Büffelmozzarella 
 

Rindercarpaccio.    Vitello-tonnato  
 

„Anti-Pasti”:  gegrillte und marinierte Gemüse-Oliven-Peperoni 
  

Ciabatta 
****  

gegrillten Gambas auf BBQ Gemüse 
 

 Osso-bucco vom Seeteufel. „pomodori“  
 

Frischgemüse.   Gemüsereis  
 

Bandnudeln   
 

***  
 

Dessert ? 
 
 

	
	

 



Italien I

 Lachs-Cevice   Gegrillte und marinierte Gambas „Sicilia“

Vitello-tonnato     Tafelspitzcarpaccio

Tomate-Büffelmozzarella   

„Anti-Pasti”:  gegrillte und marinierte Gemüse-Oliven-Peperoni
 

Ciabatta
**** 

Kalb Entrecote. “dunkler Waldmann” 

Maispoulardenbrust “Lauch-Sahne” 

Frischgemüse   Pariser Kartoffeln    Knöpfli 

*** 

Dessert ?



 
	
	
	

Italien  “Klassisch” 
 
 

 Schwertfisch Cevice.   Pulposalat.   Thunfischsalat 
 

Parma Melone  
 

Tomate-Büffelmozzarella   
 

„Anti-Pasti”:  gegrillte und marinierte Gemüse-Oliven-Peperoni 
  

Ciabatta 
****  

 
Osso bucco. „milanese“ 

 
Puteninvoltini an Tomate-Sahne 

 
Frischgemüse  Bandnudeln  Gnocchi an Salbeibutter 

 
***  

 
Dessert ? 

 
 

	
	

 



 
	
	

Kalt-Warmes Büffet „Klassisch II“ 
 
 

Räucherlachs und Räucherforelle.  Krabbencocktail „Klassisch“ 
 

Serrano-Melone  Vitello-tonnato.  Anti-pasti.   Tomate-Mozzarella 
 

Möhrensalat.  Babyromano   
 

****  
Schweinelendchen. „Rahmchampignons“ 

 
Rindersemerrolle. „Burgunder Art“ 

 
Spätzle und Pariser Kartoffeln  

 
Mischgemüse an Schalottenbutter 	

	
oder Frischgemüse (+3,00 Euro) 

 
 
 
 
 

 
	

 



 
	
	
	

Meeresfrüchte Intro  
 
 

Räucherlachs.  Räucherforelle. Hausgebeizter Lachs 
 

Eismeerkrabben an Kräuterschmand    Thunfisch-Cevice 
 

Gegrillte und marinierte Gambas „Roma“ 
 

Roastbeef. „Rosa“.   Vitello-tonnato    „Anti-Pasti” 
 

Backwaren 
****  

 
Kalb Entrecote. “dunkler Waldmann”  

 
Maispoulardenbrust “Lauch-Sahne”  

 
Frischgemüse   Pariser Kartoffeln    Knöpfli  

 
***  

 
Dessert ? 

 
 

	
	

 



 
	

Pasta und Salat 
 
 

Wellengang-Nudeln 
 

mit Lachs, Oliven , Kräuter , Sherrytomate und Anchovis 
 

Tortellioni:  an Schinken-Champignons  Sahne   
 

   Lasagne al forno 
 

***  
 

Tomate-Kräuter-Oliven-Thunfisch      Gurke-Zwiebel-Tomate 
 

Möhren-Sellerie-Lauch an Tomaten Vinaigrette  
 

Babyromano an Parmesan. Chips  
 
 
 

	
	
	
	

	
 



 
	
	
	
	
	

Saarländisch I 
 
 
 

Kartoffelsuppe mit geschmelzten Zwiebeln  
 
 

Fleischterrine und Schinkenvariation.   Mixed Pickle 
 
 

gefüllte Klöße mit Specksoße.   „Verheiratete mit Zwiebelsahne“  
 
 

 Dippelabbes mit Apfelkompott    
 
 

Endivie Salat. „Großmütterchen“    
 

Krautsalat mit Kümel 
 
 

	
 



 
	
	

	
Saarländisch II 

 
 

Linseneintopf „Klassisch“  
 
 

niedergegarter Schweinkamm (pouled Pork) im eigenem Saft 
 
 

Ofenkartoffel.     Spitzkohl-Kartoffelauflauf 
 
 

Grillschinken „Alt Saarlouis“ mit Zwiebelkonfitüre 
  
 

Endivie Salat. „Großmütterchen“    
 

Krautsalat. „Cole slaw“ 
 
 
 
 

 
	

 



 
	

Partytime 
 
 

Nizza-Salat: Eisberg- 
 

Kartoffel-Oliven-Bohnen-Sherrytomate und Anchovis 
 
 

Griechischer Salat:  Feta-Gurke-Tomate und. Paprika  
 
   

   Pastasalat:  Fussili-frische Tomate-getrocknete Tomate 
 

Schalotte-weisser Balsamico-Basilikum und Petersilie  
 
 

Thunfischsalat: Tomate-Kräuter-Oliven-Thunfisch-Schalotte     
 
 

****  
 

Panierte Hähnchenbrustschnitzel     Fleischpflanzl  
 

Drumsticks     Käseigel 
 
 

Dips: Peperonata- Tatarensoße - Tzaziki 
 
 
 
 

	



 
	

Partytime. II 
 
 

Krautsalat. Cole Slaw 
 
 

Griechischer Salat:  Feta-Gurke-Tomate und. Paprika  
 
   

   Pastasalat:  Fussili-frische Tomate-getrocknete Tomate 
 

Schalotte-weisser Balsamico-Basilikum und Petersilie  
 
 

Kartoffelsalat mit Speck  und Sahne     
 
 

****  
 

Grillschinken „Bavaria“.  
 

Dips: Zwiebel Chutney - Tzaziki 
 
 
 
 

	
 



 
	
	
	
	
	

Schnitzelvariation  
 
 
 

panierte Schnitzel von der Hähnchenbrust und Schweinerücken 
 

Cordon bleu. „double Cheese“  
 

Extra Rahmchampignon Soße    Paprikagemüse Ragout 
 

Spätzle und Pariser Kartoffeln  
 

Krautsalat    Babyromano Salat.    Esterhazy 
 
 
 
 
 
 

 
	
	
	
	

	
 



 
	
	
	
	
	

Spanferkel. Büffet  
 
 

mit Altbier glaciertes Spanferkel zerlegt oder im Ganzem 
 

pikant gewürzte Hähnchenbrust oder Schweinelendchen 
 

an Peperonata 
 
 

Majorankartoffeln.     Kartoffelgratin.   Frischgemüse  
 

Esterhazy und Cole Slaw 
	
	

	
	



 
	
	
	

„Einhänder für die Party“ 
 

Flying Food 
 

Cocktail-Scampi   Lachscevice   Räucherlachs im Crepesteig                                          
 

 Anti-pasti.     Roastbeef „Rosa“    Vitello-tonnato 
 

****  
Ragout.s 

 
feines aus der Meer an Kokosmilch und rotem Curry 

 
 

     Hähnchenbrust an Paprikagemüse  
 
 

Boeuf  Bourguignon 
 

Gemüsereis.     Cous-Cous.     Pariser Kartoffeln 
 
 
 
 
  
 

 



 
	
	
	

Vegetarisches 
 

Möhren-Apfel 
 

Feldsalat. „Großmütterchen“ mit Ei und Pinienkerne   
 

Griechischer Salat: Paprika-Oliven-Tomate-Gurke und Feta 
 

Frischkäse gefüllte Tomate , Peperoni ,Oliven 
 

Mango mit Büffelmozzarella   gegrilltes BBQ Gemüse     
 

Kräuterschmand      Obazda  
 

****  
 

Warmteil  
 

mit Grillkäse gefüllte Auberginen aus der Röhre 
 

Paprika Ragout.    Ratatouille    
 

Gemüsereis.    Cous-Cous 
 
  
 

 
 


